Juleglpgg

2-3 porsjoner

Ingredienser

3 dl druejuice
1.5 dl blabaer

2 klementiner

1 hel kanelstang
5 nellikspiker

Honning, mandler og rosiner til servering

Ulike smakstilsetninger
Stjerneanis, kardemommebelger, vaniljestang, fersk ingefeer, nellik, kanel. Du kan
ogsa bruke en annen type rg@d juice, f.eks bringebaer- eller r@gtbetejuice.

Utsyr:
Kjele, rgreskje, blender og dgrslag.

Fremgangsmate:
1. Kok opp juice og blabaer i en kjele. Bruk gjerne frosne beer.
2. Hellien blender og kjgr til beerene er most. Hell tilbake i kjelen.
3. Skjeer appelsin og klementiner i skiver og tilsett sammen med kanel og nellik.
Du kan ogsa bruke andre krydder, prev deg gjerne frem.
4. Kok opp blandingen pa nytt og la trekke i ca 15 minutter.
Smak til med honning, mer krydder eller sitronsaft.
6. Sil glgggen til slutt, og server med rosiner og hakkede mandler.
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