Blomkalssuppe

16 porsjoner
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Ingredienser:

4 blomkal

4 hvitlpksfedd

4 ts. Finhakketingefaer

4 liter grennsaksbuljong

(3 liter vann og 1 liter kokosmelk, eller kunvann)
4 knivsoddervaniljepulver

4 klyper muskatngtt

2 ts salt

Sort pepper
8 ss olivenolje
4 sitroner (saftenfra)

Utstyr:

Skjeerefjgl, kniv, teskje, spiseskje, litermal, sitronpresse, kjele, sleiv og stavmikser

Fremgangsmate:
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Skjaerblomkalen i store biter.

Ha alle ingrediensene (utenom sitronsaft) ienkjele

Kok opp og la koke i ca 10 minutter

Bruk stavmikserogkjer til suppentil den er kremetogglatt
Tynn ut med litt vann / buljong, ved behov.

Smak til med sitronsaft, salt og pepper.

Servergjerne med sma bacon biter og varlgk.
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